CARTE DOR.

jotka tekevat vaikutuksen




JAATELO — OLENNAINEN OSA
JALKIRUOKALISTAA

@ EROTU MUISTA KOKO VUODEN AJAN

¢ | aaja valikoima eri makuja
e Rajattomasti mahdollisuuksia mukauttaa

paikallisten mieltymysten ja
SUOSITTU JALKIRUOKA vuodenaikojen mukaan |
e |ista, joka elaa vuoden ympari: sorbettia
e Sopii nautittavaksi sellaisenaan kesalla, kermajaatelda talvella

e Maistuu annoksena

e Soveltuu myos kakun tai leivonnaisen
kylkeen

EI HAVIKKIA!

e Pitka sailyvyys
e £jruokahavikkia annostarjoilun ansiosta

£a
»




KLASSIKKOANNOKSIA ON HYVA
AINA LOYTYA LISTALTA

LUO UNOHTUMATON JAATELOELAMYS
PERSOONALLISELLA TWISTILLA

@ Nama maut on hyva loytya listalta aina: @ ASTIAT
LN O / Korkeissa kulhoissa, matalissa kulhoissa,
INGMANS laseissa — astioita vaihtelemalla teet @ MAKUVAIHTOEHDOT
VANILEJARSEN luomuksistasi entista mieleenpainuvampia. i ilaisi i A i i
LAK‘TOIQ Kokeile erilaisia makuyhdistelmia ja luo jotakin

mieleenpainuvaa: loihdi eksoottisia, pirteita tai
CYEINEERISER

@ KORISTEET JA PAALLISET

Ole luova! Koristeet ja paalliset korostavat luomuk-
siasi ja tekevat niista entistd houkuttelevampia.

““CARTE{D!OR
VADELMA-
SORBETTI
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........................... VINKKIMME TAYDELLISEEN TOTEUTUKSEEN:  «--vvvvcvceevenememnenenns

. . L Vadelmasorbettia
1 - Valmistele tarvikkeet huolellisesti: Tuoreita vadelmia
Tarjoilun helpottamiseksi %

Rapeaa vohvelia
* Jaatelokauha % §

e Kauhanpuhdistin

e Kulhot, kastikkeet, koristeet ja paalliset Jaatelokauha Kauhan- Kulhot, kastikkeet,
puhdistin koristeet ja paalliset
2 - Taydellinen toteutus: 7.

Kaunis esillepano

e Huuhtele ja kuivaa jaatelékauha -

e Muotoile pallo suoraan astiassa

e Sulje astia kayton jalkeen Huuhtele ja kuivaa Muotoile pallo Sulje astia kayton jalkeen
(estad kiteytymista) jaatelokauha suoraan astiassa (estaa kiteytymista)

3 - Noudata hygieniastandardeja:

-18°C
Varmista moitteeton hygienia = —————]
* Huuhtele ja kuivaa kauha jokaisen fats
annoksen valilla )
e Sulje astia kayton jalkeen Huuhtele ja kuivaa : i oot RE Sailymisen varmistamiseksi
(estad kiteytymista) kauha jokaisen Sulie astia kayton jalkeen  5iyactiat “18°C. . —00 °C
>tdd . . Lo et (estaa kiteytymista) P
e Sadilymisen varmistamiseksi pida annoksen valilla [ampdtilassa
astiat =18 °C... —20 °C lampatilassa



TARJOA JAATELOA, JOKA SOPII
JOKAISEEN BUDJETTIIN

===
i ‘ Pirtelo 7 SO

Affogato

1 pallon
kulho

— =
F

Cocktail / Mocktail

Café Gourmand

Gourmet-
jaatelokulho

2 tai 3 palloa

----------------- TASSA OVAT LISTAN SUOSITUIMMAT JAATELOLUOMUKSET: -+

Voil tarjola, we myis pabboversioma!
i
&

Le Colonel Kesainen jaalimu

ﬁ Z 5 I St

Affogato Mocha

ALA UNOHDA PERHEEN PIENIMPIA
— JAATELO SOPII KAIKENIKAISILLE

Tarjoa lapsille pienta ekstraa: panosta varikkaisiin ja hauskoihin jalkiruokiin.
Kun lapsi on tyytyvainen, koko perhe haluaa tulla uudestaan!
1 tai 2 jaatel6palloa + 1 paallinen/koriste — ja herkku on valmis.

Pinocchio

Vanilja- ja/tai mansikka-
jaatelda, minivaahtokarkkeja
ja kermavaahtoa

\

N Vinkki:
jaatelo sopii mainiosti

lasten menun jélkiruoaksi!



YLLATA ASIAKKAASI — TEE VAIKUTUS NOSTA JAATELOVALIKOIMA
TUOMALLA JAATELO ESILLE MONIPUOLISESTI NAKYVIIN RAVINTOLASSASI

Jaateld sopii listallesi aina — kaikkiin tilanteisiin, mihin vuorokaudenaikaan tahansa.

Tee siitd annos, josta sinut tunnistetaan!

CARTE D’OR -MAKUKORTIT

Valmiit makukortit viestivat valikoimasta ja
tekevat valinnasta helppoa.

@ CARTE DOR
Maista
CARTE D'OR -JULISTE 50x70 kesan uutuudet!

Juliste houkuttelee asiakkaita jaateldlle
ja viestii Carte d'Or -valikoimasta.

Kahvin kera Raikkaana juomana Cocktailina ja aperitiivina




- 10

annoksia, jotka tuovat listalle helppoa lisémyyntia ja asiakkaille hymyn huulille.

SUKLAA

Klassinen suklaapirteld, joka maistuu
kaikille suklaan ystaville.

200 g suklaajaateloa
200 ml Ingman Softis -ainesta (tai maitoa)

Suklaakastiketta

MAUKKAAT PIRTELOT MUKAVIIN HETKIIN

Kukapa ei rakastaisi pirtel6ita? Jaateldista valmistat hetkessa taytelaisia ja houkuttelevia

CARAMEL CRISP

Rapea ja tayteldinen
karamellipirteld, jossa on
koukuttava suutuntuma.

200 g Caramel Crisp -jaateloa
200 ml Ingman Softis -ainesta
(tai maitoa)
Kermavaahtoa ja strosselia

CHOCO COOKIE

Suklaan ja keksin vastustamaton
yhdistelméa — todellinen hitti! KAHVI

Tayteldinen herkku kahvin ystaville
— makea, pehmea ja sopivan pirtea.

200 g Choco Cookie -jaateloa
200 ml Ingman Softis -ainesta
(tai maitoa)
Kermavaahtoa ja keksimuruja

200 g kahvijaateloa
200 ml Ingman Softis -ainesta (tai maitoa)
Kermavaahtoa ja kinuskikastiketta

VERY BERRY
Keséfiilista joka
siemauksella!
200 g vadelmasorbettia,
mansikkajaateléa
ja vaniljajaateléa
200 ml Ingman Softis
-ainesta (tai maitoa)

Koristele vadelmilla ja
mansikoilla

MANSIKKA-VADELMA

Kesainen suosikki, jossa makea mansikka
kohtaa kermaisen pehmeyden.

200 g mansikkajaatelda
200 ml Ingman Softis -ainesta (tai maitoa)
Soseutettua vadelmaa

it

PASSION FUSION

Tuore, raikas ja hedelmainen pirteld,
joka tuo kesan lasiin ympéri vuoden.

200 g vaniljajaatel6a, passionhedelméasorbettia ja
ananaskastiketta
200 ml Ingman Softis -ainesta (tai maitoa)

VANILJA

Ajaton vanilja

b
— téydellinen . ﬁﬁ#

pohja monille eri =
makuyhdistelmille.

200 g vaniljajaateloa
200 ml Ingman Softis
-ainesta (tai maitoa)

Strosselia koristeeksi



UPEAT ANNOKSET ERITYISIIN HETKIIN

—— 12

Caramel Popcorn -jaateloa
Kermajaatel6a maitosuklaalla
Karamellisoitua popcornia
Suklaakastiketta

Sorbetti tuo juuri oikean
maééran raikkautta ja
makeutta.

Ei lisattya
sokeria!

LE COLONEL

Sitruunasorbettia
4 cl vodkaa

Sorbetti ja limonadi

muodostavat
vaahtoa
sekoittuessaan!

KESAINEN JAALIMU
Vadelmasorbettia
Limonadia (200 ml)
Tuoretta minttua
Vadelmia

LA PROVENCALE

Mangosorbettia
Mustaherukkasorbettia
Nougatjdateloa
Kermavaahtoa
Vadelmacoulisia
Mantelilastuja

SUKLAAUNELMA POPCORN

Tummasuklaajaateloa
Suklaakermaa
Paahdettuja hasselpahkinéita

Caramel Popcorn -jaateloa
Vaniljajaateloe
Karamellika

LA PISTACHE -
KAUDEN MAKUNA
DUBAI-SUKLAA

Pistaasijaateloa (3 palloa)
Suklaakastiketta
Pistaasipahkindmurskaa
“Angel hair”
(ohutta karamellilankaa)
Suklaapalasia

AFFOGATO

Tama italialainen trendijuoma yhdistaa espresson voimakkuuden ja jaatelén pehmeyden
— taydellinen kuuman ja kylman tasapaino. Puoliksi kahvi, puoliksi jalkiruoka.
Affogato on oiva ratkaisu pieneen budjettiin ja kahviherkuksi.

iy ml®
e Tummasuklaajaatela R

e Espressoa v o

e Kermajaatelda
keksinpalasilla
e Espressoa

AFFOGATO MOCHA \ : _;3 LE GOURMAND AUX EPICES

¢ Maitovaahtoa e Kermavaahtoa
e Suklaakastiketta e Keksinpalasia
AFFOGATO DALGONA ( %y NUTTY
* Vaniljajaateloa s » *Nougatjaateloa
e Espressoa I Cre Espressoa .
e Kahvivaahtoa [ e Giandujaa (suklaa- ja
e Maitovaahtoa i _ hasselpahkinatahnaa)

@ e Paahdettuja

4 hasselpahkinéita
\ 3 ¢ Kermavaahtoa
P
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SUURET KLASSIKOT

Nama kuppiannokset ovat
ravintoloiden suosituimpia
annoksia. Voit tarjota ne joko
2 tai 3 pallon versioina ja
ekstralisukkeilla ja kastikkeilla
teet annoksista vielakin / ,
nautinnollisemmat. KWV ¢ (/MW
Kahvijaateloa
Vaniljajaateloa
Suklaakastiketta
Kermavaahtoa

Auguste Escoffier kehitti sen
vuonna 1864 kunnianosoituksena
Offenbachin operetille “La Belle
Héléne”. Tama jalkiruoka on
o0sa ranskalaista gastronomista
kulttuuriperintéa.

" vaniljaitelii
sublaakastikbeelln

Vaniljajaateloa
Suklaakastiketta
Kermavaahtoa
Mantelilastuja

Fl
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bull

Tama upean varikas ja raikas jalkiruoka T‘
koostuu vihrea- ja vaaleanpunaraidal-

lisesta jaatelopallosta, joka tarjoillaan

punareunaisessa lasissa.

Jaatelon ympadrilld on ananaksen ja

mansikan paloja.

.
TWISTER KULHO -JALKIRUOKA
ANNOKSET: 1 annos VALMISTUSAIKA: 5 minuuttia VAIKEUSASTE: Helppo @ O O

AINEKSET

¢ 4 palloa Carte d’Or Twister -jaateloa
e Mansikkacoulisia

¢ Tuoreita mansikoita

¢ Tuoreita ananaksen paloja

VALMISTUS

Kaada 30 g mansikkacoulisia lasiin ja annostele Twister-jaateld.
Koristele pienilla hedelmapaloilla ja tarjoile.

Peach Melba on myds Auguste Escoffin
vuonna 1894 kehittelema. Se oli kunnianosoitus
australialaiselle oopperalaulajalle
Nellie Melballe. Tama jélkiruoka on klassikko,
jossa yhdistyy charmi, hienostuneisuus
ja hedelmien raikkaus.

Vaniljajaateloa

Vinkki: Vaihtelun vuoksi voit 4 Mansikkajaateloa
korvata yhden vaniljapalloista : Mansikkakastiketta
mansikkapallolla. Tuoreita mansikoita

Kermavaahtoa

(v ckngquande

— pislaasio ¢ vadelman,
- Vadelmasorbettia valkosuklaajaateldlla

g 3 Pistaasijaateloa

L= Kastiketta punaisista hedelmista

i Tuoreita vadelmia
== Pistaasipahkinoita
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CARAMEL POPCORN

Mahtavan makea popcorn-
pirteld tarjoillaan korkeassa
pirteldlasissa ja sen paalla on
karamellisoituja popcorneja
seka syddmenmuotoinen
vohveli.

Herkullinen ja houkutteleva
jalkiruoka, joka sopii heille,
jotka rakastavat makeita
nautintoja.
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IN VINKKI

CARAMEL POPCORN SHAKE -JALKIRUOKA

ANNOKSET: 1 annos

VALMISTUSAIKA: 10 minuuttia VAIKEUSASTE: Helppo @ OO
AINEKSET
Karamellisoitu popcorn Suolakaramellikastiketta
e 150 g popcornia ¢ 120 g glukoosisiirappia
¢ 100 g voita ¢ 200 g sokeria
e 220 g fariinisokeria ¢ 200 g kermaa
e 170 g vaalea siirappia e Reilu nokare voita
e Karkeaa suolaa ® 4 gsuolaa
Tarjoiluun
¢ 4 palloa Carte d’Or Caramel Popcorn
-jaateloa

¢ 20 g kermaa
¢ \/ohvelinpaloja

VALMISTUS

Karamellisoitu popcorn

Sulata voi kattilassa. Kun seos on taysin sulanut, lisaa sokeri ja
vaalea siirappi ja kiehauta. Lisda popcorn ja suola, ja sekoita
perusteellisesti niin, ettd popcornit peittyvat tasaisesti.

Levita seos leivinpaperilla vuoratulle pellille ja kuivaa uunissa
180 asteessa, 0 % kosteudessa 15—18 minuuttia. Sekoita valillg,
jotta karamelli levida tasaisesti.

Suolakaramellikastike

Valmista karamelli kattilassa sokerista ja glukoosista. Kun

karamelli on kullanruskeaa, lisda kerma hitaasti ja sekoita hyvin

— varo roiskeita. Kun kaikki kerma on lisatty, anna seoksen lammeta
80 asteeseen, ja lisaa sitten voi ja suola. Kaada pursotinpulloon.

Jélkiruoan kokoaminen

Laita 50 g suolakinuskia lasiin. Annostele popcorn-jaateld varovasti
paalle. Kaada kerma ohuena kerroksena. Koristele vohvelipaloilla,
karamellisoidulla popcornilla ja karamellikastikeraidoilla.

Halutessasi voit ma an vanilja-aromilla tai
an maun saamiseksi.
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UDET 2026

Sublan % Husselpdibkinds

Mansikka

Vustaksto
241

Dulce de Leche

CART(E) DOR_

Fiilelit - 24, & jn .5

Caramel Popcorn Inspiration

Pistaasi

e
o T

Suklaa & Hasselpahkina

Banaani-Suklaa

IR

R T
e

A

Stracciatella

Vadelma & Valkosuklaa

Minttu-Suklaa

Vesimeloni

Vanilja

Baileys

Kahvi

Tiramisu
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Kaikki sorbetit sisdltavat hedelmépaloja

Kaikki vegaaniset jaatelot ja
ja vahintaan 45 % hedelmaa.

sorbetit ovat V-Label-sertifioituja.

NECETa,

cEr,
NECETa, v

€GET,
NEGETa,, .
&

VESET4,
%,

5 Lo
iaseLS

: Mustaherukka-
Mangosorbetti ot

Vanilja Vegan Vadelmasorbetti

€GET,
SNECETay,

G
(NESETa, (NECETa RN
7, % 23
& & 3 3 & 3
g z ‘ 5
3 3 2
> 5 &, g P 5 Yo o
s - 2 taper®

PRLTY
Noinn

VEGAN

Sitruunasorbetti

Mansikkasorbetti

Passionhedelma- Omenasorbetti

sorbetti

L aklnsitlomatl jitelst, - 5

- _|LAKTOOSiTON' oy # lLAKTOOSiTONI

~ x““ f . ;" £
Ly s

=0 e
v 47 4

LSRN . i ,..-h""f

g &;-;-:e'«"

Vanilja Mango-meloni
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vahadlaktoosinen

Vanhanajan Vanilja

Sateenkaari

Rommi-Rusina

INGMAN®

Falelit - £

vahalaktoosinen

Vanhanajan Mansikka

vahalaktoosinen

Vanhanajan Suklaa

Choco Cookie

__vﬁhélaktoosinen

Mudcake

Caramel Crisp

[_maidoton &

Choice Toffee (soija)

[y

Salmiakki Pekaani-Kinuski

Mustikka

Nougatkrokantti
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THE

MAGNUM

ICE CREAM (C)) COMPANY

Myyntipalvelu: Hermannin Rantatie 9, 00580 Helsinki
puh. 0201 424 510
myynti.palvelu@magnumicecream.com



